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Bieramisu auf der Arche des guten Geschmacks

Achtungserfolg Slow-Bier: Die regionale Genussmesse in Miinchberg und Helmbrechts als Marktplatz nicht nur oberfrankischer Gaumenfreuden

VON HARALD JACKEL

Stow Food nennt sich eine
weltweite Initiative, die sich
die Bewahrung bedrohter
traditioneller regionaler Spe-
zialitiiten und die Ruckbe-
sinnung auf das bewusste
GenieBen auf die Fahnen
geheftet hat. Slow Bier nennt
sich ein Verein, der jiingst
von oberfrinkischen Slow-
Food-Mitgliedern aus dem
Frankenwald gegriindet wur-
de. Die Retter und Ritter
nicht nur des guten Bier-
Geschmacks priasentierten
sich und die kostliche Pro-
duktvielfalt vor allem der
Kleinen heimischen Braue-
reien, Biacker, Metzger, Bau-
ermn und anderer regionaler
Anbieter jetzt erstmals und
schon recht erfolgreich: auf
der Genussmesse Slow-Bier,
die am Wochenende in
Miinchberg und Helmbrechts
Hunderte von Besuchern
anlockte,
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waren etliche Slow-Food-Fans
aus Italien gekommen, viele Au-
tokennzeichen verrieten das
bundesweite Interesse an der
Geschmacks-Erlebnis-Messe.

Das hatten die Organisatoren
um das rihrige Slow-Bier-Fith-
rungstrio Achim Taubald, Udo
Rodel und Klaus Zuleeg auch
mit einem reizvollen Rahmen-
programm geweckt. Nicht zu-
letzt dank der finanzkriftigen
Unterstutzung der Sponsoren —
allen voran das Helmbrechtser
Textilforum und der Initiativ-
Kkreis Textil Miinchberg - gab es
¢ln wahres Veranstaltungs-Ma-
rathon zu bewdltigen,
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haben. Und mit ihnen die Men-
schen. Dies fiihre zu so gesund-
heitsschidigenden  Auswirkun-
gen wie etwa die Fettleibigkelts-
Epidemie der _Fast-Food-Fres-
ser in den USA.

Die Zukunftsidee

In punkto Gerstensaft hieb
Mlodzlanowski in jene Kerbe,
die auch die Slow-Bier-Freunde
so leidenschaftlich vertiefen.
Der Referent forderte unter dem
Beifall der Bierologen: ,Der Kon-
sument muss wieder lernen,
dass Bier cin Lebensmittel mit
hoher Geschmacksvielfalt ist,
Bier mit Geschmack, mit ech-
tem und engen Bezug zu Region,
Landwirtschaft und Kultur ist
dkologisch und technologisch
nachhaltig” Damit einherge-
hend zauberte der Referent eine

Das zischt: In der Bierothek und an den Standen der kleinen und groBen regionalen Brauereien wurden
in Minchberg Gber 50 Sorten ausgeschankt. FOTO: ERNST SAMMER

en, die etwa ihr Landbier mit der
malzigen und leichten Karamel-
note oder das Weizenbier mit
Lcinem Aroma nach Nelke und
Banane® bewerben. Beste Wer-
bung fur Presssack und Co.
machte Metzgermeister Dieter
GroB aus Schwarzenbach/ Wald,
der nicht nur am schmackhaf-
ten Objekr in die Geheimnisse
frankischer Kochwurstherstel-
lung einfithrte.

Nachhaltigen Eindruck beim
Publikum hinterlieB auch Ro-
bert Boser, Braumeister im
Kulmbacher Brauereimuseum,
der in Manchberg dber das |, Ge-
schmackserlebnis Hopfen und
Malz" referierte und dabei die
Bierherstellung  abwechslungs.
und kenntnisreich beschrieb,

Und auch wenn die Besucher-
zahlen am Wochenende noch
nicht ganz nach dem Ge-
schmack der Veranstalter waren,
zogen diese am Sonntagabend
eine durchwegs positive Bilana.

SlowBlecs




