Langsam trinken fithrt zum Ziel

Weniger ist mehr: Eine regionale Biermesse der genussvollen Art findet in Miinchberg statt

BAYREUTH
Von Frank Schmalze

Es gibt keinen besseren Ort als
eben Oberfranken. Nirgends sonst
kann eine Blermesse stattfinden,
wie sie das Slow-Food-Convivium
Oberfranken vorhat, Eine, bei der
es nicht um Masse geht. Sondern
um Qualitat und Individualitat. Um
Wissen und Tradition,

Was haben ein gutes Bier und ¢in
wertvolles Gemalde gemeinsam?
Wer's wissen will, fragt Harald
Scholl, den Pressesprecher der
Messe, die die Macher 1. Slow Bier”
genannt haben:  Beide sind Kultur-
gliter." So also ticken Slow-Food-Jan-
ger, so denken sie ubers Bier: kein
frei verkidufliches Betaubungsmittel
im 20er-Pack. Kein Massenproduke
aus Megakesseln. Sondern ein Le-
bensmittel, das bei jedem guten
Schluck auvch Kultur ist. Warum gibt
es in der Frinkischen Schweiz dupkle
Biere? Und welche Geschichte er-
zihlt das Brezenbler?  Solches Wis-
sen droht verloren zu gehen®, sagt
Scholl, der sich selbst einen be-
kennenden Kleinbrauerei-Freund
nennt. Wissen, das weit iiber das
blanke Bier hinausgeht und vom Le-
ben der Menschen und den Gegeben-
heiten der Natur ecziihit,

Wissen und Tradition

Fast schon naturgemil ist in Ober-
franken der Fundus an Expertenwis-
sen und Tradition ums Bier so grof
wie wohl an keinem anderen Ort
257 Braustatten, o hat das hiesige
Convivium gezahlt, sind in der Re-
gion aktiv - wer Statistken mag:
Jede vierte deutsche Brauverei licgt in
Oberfranken, Scholl und seine Slow-
Food-Freunde wollen angesichts die-
ser Vielfalt einfach nicht schlucken,
dass um Wein ein wahrer Kult betrie-
ben wird und Bier an manchem Gau.
men noch immer den Proletarier-
Nachgeschmack hat.

Der Bierkonsum jedenfalls sinkt

organisator der
L. Slow Bler":
Harald Scholl.
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stetig. In den vergangenen zehn Jah-
ren ist der Pro-Kopf-Verbrauch eines
Durchschnittsdeutschen von 1327
auf 113,9 Liter gesunken. Und auch
die finanzstirksten Marketingkam-
pagnen helfen nicht, den Abwirts-
trend aufzuhalten®, sagt Bier-Lang-
sam-Trinker Scholl. ,Ein Kulturgut,
das auf hip getrimmt wird und
gleichzeitig immer mehr von seiner
Identitdt verliert, kann auf Dauer
nicht Gberleben. Auf die Idee, dass
der Konsument cinfach keinen Bock
auf immer gleiche 08/15-Biere hat,
kommen die wenigsten Brauver."

Einen Konigsweg aus der Bierkrise
gebe es nicht — wohl aber den Gegen-

wend, Der heif’t Genuss, sagen die

Slow-Food-Kenner, Der heilst Wis-
sen, Tradition ~ ohne bierdlimpelnde
Dumpfbackigkeit. Denn auch beim
Bier steht vor dem Genieffen das Ver-
stehen und Probieren. Welche Sorte
passt zu welchem anderen Lebens-
mitel? - die Frage stellt sich auch
beim Bier. Bier zum Kase, Bier zum
Fisch, Bier zu Schokolade. All das
geht, wenn man weil wie, Die 1.
Slow Bler" wird Geschmackssemi-
nare anbieten.

Und als Eintrittskarte bekommen
Besucher ein Glischen, das mit 100
Millilitern schon randvoll gefitll ise.
Probieren soll man und erkennen,

¢ -

was einem schmecke. Das geht eben
nur in Mafken,

Klingt alles sehr emnst, sehr ver-
kopft — ist es aber nicht: Zum Dogma
wollen die Slow-Feodianer ibre Hal-
tung zum Bier nicht erheben. Noch
immer ist erlaubt, was gefillt «  wir
fberlassen es dem Besucher, seine
Art des Biertrinkens zu finden®. Aus-
wahl besteht ausreichend: 50 hand-
werklich erzeugte Blere, so kundigt
Scholl an, wird es bei der ,Slow-Bier*
vom 29, April bis 1. Mai zu verkosten

eben, Von malzromantisch ber
efeblumig bis hin zu feinwiirzig.”

Natlirlich stammen diese Biere aus
Oberfranken, aber eben nicht nur,
Auch aus Belgien und aus dem bis-
lang fiir seine Weine bekannten Ita-
lien bringen Xleine Brauereien ihre
Produkte nach Miinchberg und damit
ausgerechnet in eine Stadt, die keine
cinzige Brauerei hat. Dass der stell-
vertretende Vorsitzende des Convivi-
ums Oberfranken, Udo Rodel, Zwei-
ter Blrgermeister in Munchberg ist,
hat mit der Ortswahl zu tun, Aber ge-
nausoe wichtlg ist die Neutralitiic die-
ses Ortes — keine Braverei welt und
breit, die da 2u sehr [hre eigenen In-
teressen vertreten wurde,

Wo es Gutes gibt

Weniger als 5000 Besucher bel der
dreltigigen ,Slow Bier" wiirden Ha-
rald Scholl enttiuschen. Die Slow-
Food-Gemeinde pilgers geme dort-
hin, wo es Gutes gibt — ein betriichtli-
cher Teil des Publikums wird wohl
aus den eigenen Refhen kommen.
Und #in anderer hoffentlich aus der
Frakton der Noech-nicht-Biertrinker.
Denn am Ende geht es darum, Be-
wusssteln zu schaffen, Bier ist Kultur.
Bier ist ein wertvolles Gemalde.

Weltare Informationen im Inter
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net unter www.slowbler.de und |

www.slowicod, de/oberfranken
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