
Slow‐Bierothek‐Liste
Slowbier 2024: Liste der Biere im Ausschank

1 Aufsesser Wegseidla
Helles Vollbier

Drin ist was draufsteht: 
Das Wegseidla darf gerne dein täglicher Wegbegleiter sein. 
Als Vollbier Hell ist es kompromisslos alltagstauglich: Leichtes Hopfenaroma in 
der Nase, zarte Bittere im Geschmack, wenig Kohlensäure, naturtrüb und 
süffig. Und wie alle Aufsesser Biere in Ruhe ausgereift.

4,8 11,7Alkohol % : Stammwürze %

2 Aufsesser Zwickl
Zwicklbier naturtrüb

Franken und sein Zwickl: Eine echte Liebesgeschichte. Das Aufsesser Zwickl aus 
der Weltrekordgemeinde Aufsess kommt als eines der bekanntesten Zwickl‐
Biere der Region. Der erste Eindruck im Glas: Das Aufsesser Zwickl hat eine 
voluminöse Schaumkrone auf einem trüben und bernsteinfarbenen Bier. Die 
Nase erfreut sich direkt an Noten von Zitrone, Orange und Apfel, die im Geruch 
leicht erkennbare Hopfigkeit macht die Vorfreude auf den ersten Schluck beim 
Aufsesser Zwickl perfekt.

Im Antrunk merkt man zurerst die prickelnde Frische mit der Betonung auf 
milden Malz. Sehr angenehm auf der Zunge, das Brauwasser scheint hier 
besonders weich zu sein. Die bitteren Hopfennoten halten sich bis zuletzt ehr 
im Hintergrund, im Abgang dominieren sie nochmal ganz dezent und kurz mit 
einer süß‐sauer Komponente. Das Aufsesser Zwickl ist für uns somit ein 
rundum gelungenes, mal bisschen anderes Zwickl‐Bier der Aufsesser Brauerei.

4,8 11,7Alkohol % : Stammwürze %

3 Först Export
Märzenbier dunkel

Das Export ist mit seiner kräftigen Bernsteinfarbe der wohl dunkelste Vertreter 
der Brauerei Först. Das filtrierte Bier verströmt vom ersten Augenblick an ein 
sehr ansprechendes malziges Aroma, das sich dann beim ersten Schluck sogar 
noch etwas steigert bis hin zu einer leichten Karamellnote. Die schöne 
Würzigkeit sorgt hier aber für eine tolle Ausgeglichenheit. Erst ganz zum Ende 
kommt noch die feinherbe Hopfung hervor. Auch hier verleiht das sehr gut 
getroffene Maß an Kohlensäure dem Bier eine schöne Süffigkeit.

5,3 0Alkohol % : Stammwürze %
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4 Först Kellerpils
Kellerbier fein gehopft

Feingehopftes Kellerpils ‐ feine Herbe, naturbelassen und unfiltriert.

4,9 0Alkohol % : Stammwürze %

5 Först Lagerbier
Lagerbier altfränkisch dunk

Das Lager der Brauerei Först ist ein Bier nach urfränkische Tradition und 
Brauart. Im Glas erkennt man sofort bernsteinfarbenes bis mittelbraunes 
Lagerbier. Bereits beim ersten Riechen erahnt man schon eine leicht malzige 
Note der beim ersten Schluck bestätigt wird. Alles in allem ist das Bier weder 
süßlich, noch herb, es wurde genau die Mitte getroffen. Diese Ausgewogenheit 
macht es zu einem sehr süffigen Vertreter urfränkischer Biere.

4,9 0Alkohol % : Stammwürze %

6 Först Premium
Helles Vollbier

Das Premium der Brauerei Först ist das feinherbe Vollbier der Bierpalette 
dieser kleinen Brauerei. Ein goldgelbes Vollbier mit einer angenehmen 
Kohlensäure und schlankem Körper. Trotz des relativ geringen Alkoholgehalts 
schmeckt es aber nicht dünn sondern bekommt dadurch eine angenehme 
Leichtigkeit. Anfangs überwiegt eine leicht wahrnehmbare Malzigkeit die dann 
gegen Ende immer mehr von einer guten Hopfennote überlagert und 
schlussendlich abgelöst wird.

4,6 0Alkohol % : Stammwürze %

7 Hopfenhäusla Helles
Helles Pils

Schöne, hellgoldene Farbe mit weißem, feinporigem Schaum. Das Aroma 
blumig‐hopfig, im Antrunk ziemlich süffig mit einer leichten aber sehr 
angenehmen Süße. Mild gehopft, für ein Helles ungewöhnlich vollmundig. 
Im Abgang überwiegt die milde Hopfenbittere gepaart mit der Restsüße, die 
sich lange hinzieht. Angenehmes und leicht ungewöhnliches Helles, sehr hohe 
Drinkability !

5 0Alkohol % : Stammwürze %
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8 Hopfenhäusla IPA?
IPA  0 0Alkohol % : Stammwürze %

9 Jubiläumsbier 20 Jahre Slowbier
Bernstein

Schaum: beigefarben, gemischtporig, schön wattig
Farbe: eher rötlich als bernsteinfarben, an ein Licht gehalten leuchtend rot
Geruch: frisch‐fruchtig, fast nach Kalthopfung

Wunderbar weicher Antrunk, bestimmt von Röst‐ und Karamellmalz. Leichte 
Noten von Milchkaffee und Sahnetoffee sowie, schon ein Vorschuss vom 
Hopfen, kräuterige Töne wie von Minze oder Zitronenmelisse. Das Ganze auch 
im Mittelteil so weich an den Lippen ‐ man möchte sich hineinsetzen. Die 
Spundung ist niedrig, der Körper mittel. Und schön weich. 

Nachtrunk: Nur im Hintergrund ganz leicht bittere Hopfung, davor die 
ätherisch‐frischen Hopfennoten von Minze und Melisse. Ich finde im Netz 
nirgendwo Hinweise auf Kalthopfung bei diesem Bier. Respekt, wenn man 
diese feinen Noten „nur“ durch Kochen hervorbringen kann!

Fazit: Herrlich. Dieses wunderbar vielschichtig komponierte Lagerbier schmust 
förmlich mit dem Gaumen.

5,2 13Alkohol % : Stammwürze %

10 Kommunbräu KU Bernstein
Bernstein

Das „nicht ganz Dunkle“, als Alternative zum Hell, etwas weniger hopfig. Es 
deshalb als Frauenbier abzutun, wäre nicht korrekt. Das „Dunkle”, vor allem 
dann, wenn man keinen überzogenen Malzgeschmack haben möchte.

4,9 12Alkohol % : Stammwürze %
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11 Kommunbräu KU Hell
Helles Pils

Goldgelbes Lagerbier, handwerklich gebraut, naturbelassen und unfiltriert, gut 
ausbalanziert, frisch, süffig und leicht blumig.
Leicht hopfig, naturtrüb belassen, ist es das Bier für alle Tage.

4,9 12Alkohol % : Stammwürze %

12 Kommunbräu KU Schwarze Tinte
Dunkles

Schwarz wie Tinte, das klassische Dunkle. 
Im Glaskrug serviert, ist es die sichtbar gemachte Gemütlichkeit. 
Aufwendiges Maischverfahren, dunkel gedarrte Malze sind die Zutaten einer 
alt hergebrachten Herstellung. Gleichermaßen beliebt bei Frau und Mann, sind 
wir stolz auf unseren Braumeister und dieses Bier.
Monatsbier: Oktober!

5 12,2Alkohol % : Stammwürze %

13 Kommunbräu Rehau Bernstein
Bernstein unfiltriert

Naturtrübes, bernsteinhelles Zoigl, urig, vollmundig und süffig, mit weichem 
Malzkörper, einer leichten Fruchtigkeit und einer angenehmen Hopfenpräsenz, 
leicht herb.
Die Rezeptur stammt aus alten Brauprotokollen der Kommunbrauer.

4,9 13Alkohol % : Stammwürze %

14 Kommunbräu Rehau Hell
Lagerbier Hell 4,8 12Alkohol % : Stammwürze %
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15 Lippert Fränkisch Hell
Fränkisches Helles

Das fränkisch Hell aus der Braumanufaktur Lippert ist ein helles, malzig 
würziges Landbier. 
Ganz dezent gehopft, ein Klassiker unter den fränkischen Landbieren.

4,9 0Alkohol % : Stammwürze %

16 Lippert Räucherla
Bernstein Rauchbier

Das Räucherla aus der Braumanufaktur Lippert ist ein bernsteinfarbenes, 
typisch fränkisches Bauernbier mit einem feinen moderaten Raucharoma. War 
das Rauchbier noch vor wenigen Jahren eine auf Bamberg beschränkte 
Spezialität, so breitet sich dieser sehr ursprüngliche Biertyp immer weiter ins 
nördliche Maintal aus. 
Leicht gehopft und mit moderater Bittere.

5 0Alkohol % : Stammwürze %

17 Maisel's Weisse Dunkel
Hefe‐Weißbier dunkel

Die sorgfältige Komposition aus Weizenmalz und schonend gerösteten, 
karamellisierten Spezialmalzen verleiht Maisel’s Weisse Dunkel seine schwarz‐
rote Mahagonifarbe und seine große Geschmacksvielfalt. Diese bestimmen 
angenehm das weitere Geschmackserlebnis und verbinden sich mit Frucht‐ 
und Nelken‐Aromen zu einem vollmundigen und süffigen Weissbiergenuss, wie 
er für Maisel’s Weisse typisch und einzigartig ist.

5,1 0Alkohol % : Stammwürze %

18 Maisels Weisse Original
Hefe‐Weissbier hell

Das Maisel's Weisse Original zeichnet sich durch seine leuchtend goldene 
Farbe und eine üppige, cremige Schaumkrone aus. Bereits beim Einschenken 
entfaltet sich der charakteristische Duft von frischen Bananen und Nelken, der 
die Vorfreude auf den ersten Schluck steigert.

Geschmacklich überzeugt Maisel's Weisse Original mit einem vollen, weichen 
Körper und einer angenehmen Balance aus fruchtigen und würzigen Aromen. 
Noten von reifen Bananen, Nelken und feinen Hefearomen machen dieses Bier 
zu einem wahren Genuss. Die feinperlige Kohlensäure sorgt für eine 
erfrischende Textur und rundet das Geschmackserlebnis ab.

0 0Alkohol % : Stammwürze %
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19 Malzschmied Flossmeister Pilsener
Pilsener

Der Malzschmied Flossmeister ist ein Pils, würdig den Wallenfelser Flößern, die 
Jahrhunderte lang ihre Floße in den Strömen der Rodach bis an den 
Niederrhein lenkten. Weiches Frankenwaldwasser trifft auf erlesenen Hopfen 
und lässt ein überaus schmackhaftes Pils entstehen. Das Malzschmied 
Flossmeister sollte man mal probiert haben! 100% Handarbeit. PROOST!

5,1 12,2Alkohol % : Stammwürze %

20 Malzschmied Scharfschütze Märzen
Märzen Festbier

Seit 2022 gibts den Scharfschützen auf dem Kronacher Freischießen ‐ ein extra 
Festbier für die Kronicher (und deren Gäste ;‐))

0 0Alkohol % : Stammwürze %

21 Meinel Pils
Fränkisches Pils

Der Antrunk des Meinel Pils ist rezent und spritzig, hingleitend in eine 
ausbalancierte, sehr feine Bittere. Es ist nicht zu herb. 
In der Mitte wird das Traditionsbier von einer feinen Zitrusnote und einem 
cremigen Mundgefühl begleitet. Die am Ende erwartet herbe Hopfenbittere 
bleibt schwach und ehr erfrischend minzig. Das macht das Meinel Pils zu einem 
eher als mild zu bezeichneten Bier seiner Brauart.  Das Pils der Meinel Bräu aus 
Hof: Eine klare Empfehlung für diejenigen, die ihr Pils nicht gar zu herb 
genießen wollen. Es schmeckt köstlich und erfrischt zu jeder Jahreszeit.

5,2 0Alkohol % : Stammwürze %

22 Meinel Weizenbock
Weizenbock hell

Unser Sternla für die kalte Winterzeit ist einfach betörend mit seinem fruchtig‐
frischen Aroma. Der mollig süßliche, durch starke Frucht‐ und Gewürznoten 
geprägte Geschmack, erfreut jeden Bierliebhaber. Jährliche Premiere zur Nacht 
der Starken Hofer, Bockbieranstich in der Meinel‐Bräu Tenne.

7 0Alkohol % : Stammwürze %
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23 Nickl  Michala
Dunkles Kellerbier unfiltrier

Es ist naturbelassen und unfiltriert. Im Gegensatz zu vielen seiner 
“Artgenossen” ist es nicht nicht so malzig und damit nicht so süß.
Das Kellerbier (5,6% alc.) wird ganzjährig gebraut.

Das dunkle „Michala” ist meinem Opa Ludwig Hofmann aus Niedermirsberg 
gewidmet, der als Gastwirt weit über die Grenzen Frankens bekannt war und 
ist.

5,6 11,8Alkohol % : Stammwürze %

24 Nickl Zwickl Lagerbier
Lagerbier Zwickl hell

Ein super weiches, süffiges und stimmiges Bier der Nikl Bräu aus Pretzfeld: Das 
Nikl Lagerbier Zwickl. Das Lagerbier wird ganzjährig von Brauer Mike Schmitt in 
seiner kleinen Brauerei eingebraut. Im Glas Naturbelassenes, zitronengelbes 
Bier mit sehr gut sichtbarer Trübung und einer schneeweißen Schaumkrone. 
Der Duft des Nikl Zwickel erinnert vor allem an hefige Noten, es duftet 
bemerkenswert lecker nach frisch gemähtem Gras. 
Im Antrunk beginnt das Nikl Lagerbier Zwickl mit einer frischen Citrusnote, 
gefolgt von einer schön säuerlichen Kellerbiernote. Am Ende wird der Abgang 
von einer grasig‐kräutrigen Note begleitet, die dem aufmerksamen 
Biergenießer schon am Anfang durch die Nase angekündigt wurde. Die Säure 
bleibt im Gaumen ungewöhnlich lange erhalten, wirkt dabei aber keinesfalls 
störend. Das Nikl Lagerbier Zwickl ist ein naturbelassenes Bier, welches sich 
durch seine fruchtigen Säurenoten vor allem im Sommer hervorragend als 
Feierabendbier eignet.

5,2 11,8Alkohol % : Stammwürze %

25 Sechsämterland Hagecius 1545
Rauchweizen obergärig 5,6 0Alkohol % : Stammwürze %
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26 Sechsämterland Hegi Weizen
Weizenbier dunkel obergäri

Nach historischem Rezept gebraute Bierspezialität. 

Das dunkle Weizen geizt mit Schaum und auch ein bisschen mit Duft.
Der Antrunk ist von intensiven weichen Karamelltönen bestimmt. Dazu 
gesellen sich leichte Nelkendüfte. Die Bananenaromen sind irgendwie 
zweigeteilt: Bitter‐säuerliche Bananenschale plus viel überreife Frucht. Dann 
übernehmen wieder die Malztöne: es schmeckt jetzt nach Roggenbrot, und 
auch nach Sauerteig. Ungewöhnlich für ein Weizen.
Der Abgang weist eine schön krautige Hopfung auf.

5,4 0Alkohol % : Stammwürze %

27 Sechsämterland Kirgl Gold
Zoiglbier Märzen

Märzenbiere gehören zur Gruppe der klassischen, urbayerischen, 
malzaromatischen Biere. Als innovative Neuerung hebt das Bier den Pilsner 
und Wiener Malzcharakter besonders hervor. Das Bier hat eine goldgelbene 
Farbe, die auf einen erheblichen Anteil von Pilsner und Karamellmalzen in der 
Schüttung zurückgeht. Wer Märzenbierliebhaber ist, dem wird dieses Bier gut 
munden. Die Wahl der Hopfen für diese Bier erfordert etwas Finesse, denn die 
Bittere darf die Malzaromen nicht unterdrücken. Dennoch dürfen die 
Hopfenaromen nicht so zurückhaltend sein, dass sie im Gesamtgeschmack 
untergehen. Die blumig‐minzige Sorte Hopfen sorgt für eine angenehme 
Bittere, während die edel‐aromatische Sorte und die fruchtig nach Mandarine 
schmeckende Sorte für die Hopfenaromen sorgen.

5,6 0Alkohol % : Stammwürze %

28 Sechsämterland Wallenstein
Dunkles Lagerbier (Tschechi

nach historischem Rezept gebraute Bierspezialität. 
Das klassische Tmavy Lezak hat eine tiefe Mahagonifarbe. Es hat eine feste, 
lang anhaltende Schaumkrone mit einem fast Mokka‐ähnlichen Schimmer, 
welche beim Trinken Spuren an der Innenseite des Glases hinterlässt. Das 
Bouquet des Bieres wird von milden Noten von Schokolade und Geröstetem 
getragen. Auf dem Gaumen ist das Bier süffig und hat einen mittleren Körper. 
Der lange, aromatische Abgang hat ebenfalls einen Hauch von röstiger Bittere, 
der durch etwas malzige Restsüße sowie eine edel‐aromatische Saaz‐
Hopfennote ausgeglichen wird

5,2 0Alkohol % : Stammwürze %
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29 Weiherer / Cervejaria Bamberg Rauchbock
Rauchbock

Unser Collaboration Brew
Bier verbindet. Rauchbier noch mehr. Deshalb haben sich der brasilianische 
Craft Brewer Alexandre Bazzo und Braumeister Roland Kundmüller erstmals 
2014 zusammengetan und einen Rauchbock gebraut, bernsteinfarben und 
rauchig wärmend. Das Ergebnis ist ein Zeichen ihrer Freundschaft. Und ein 
Genuss, den beide lieben. Gebraut mit den 4 Malzsorten Carared, Melanoidin‐, 
Rauch‐, und Pilsner Malz sowie den Hopfen Hallertauer Gold, Saphir und 
Spalter Select.

7 17,3Alkohol % : Stammwürze %

30 Weiherer / Cervejaria Bamberg Zapfenduster*
Porter Stout dunkel

Weltmeister 2024!
World Beer Award Bestes bestes Imerpial Stout der Welt
bestes deutsches Imperial Stout, Gold und Bestes Stout & Porter der Welt
Der jüngste fränkisch‐brasilianische Gemeinschaftssud von Roland Kundmüller 
und Alexandre Bazzo ist ein tiefschwarzes (im Dialekt zapfendusteres) Imperial 
Stout mit der besonderen Rauchmalznote. Gebraut anlässlich der 
Internationalen Woche des Landkreises Bamberg vereint es alles, was diese 
obergärige, starke Biersorte braucht: Vollmundigkeit, Schokoladen‐ und 
Kaffeenoten und eine wärmende Wirkung, die lange bleibt. Unser neues 
Freundschafts‐Bier.

8,5 21Alkohol % : Stammwürze %

31 Weiherer / Fat Head's Grischbeerla
Session IPA

Grischberla bedeutet auf fränkisch "zierliches Wesen". Auch unser Weiherer 
Grischbeerla ist ein Leichtgewicht ‐ aber nur wenn es um den Alkohol geht, 
nicht aber um den Geschmack. Ein fruchtig‐hopfiges Session IPA mit Sultana, 
Cascade, Cashmere, Sabro und Cryopop Hopfen. Der neue Gemeinschaftssud 
mit unseren Freunden der Fat Head's Brewery Ohio.
Hopfen: Sultana, Cascade, Cashmere, Sabro und Cryopop
2024 World Beer Award Silber, World Beer Award 2023 Bestes deutsches 
Session IPA und Gold

4,5 11,5Alkohol % : Stammwürze %

32 Weiherer / Fat Head's Hopferla
West Coast IPA 

Franken, Amerika und der Hopfen. Die Brauereien Kundmüller aus Weiher und 
Fat Head’s aus Ohio haben bereits mit ihrem gemeinsamen Imperial IPA 
gezeigt, dass das gut zusammen passt.

Jetzt folgt das Hopferla, ein West Coast Style India Pale Ale mit den sieben 
Hopfensorten Simcoe, Warrior, Centennial, Mosaic, Equinox, Citra und 
Chinook sowie klassischen und Karamell‐Malzen. Fruchtig, harzig, hopfig. 
Collaboration Brew, 2024 World Beer Award Silber, Finest Beer Selection 2023 
94 Punkte, World Beer Award 2023 Bestes deutsches Speciality IPA und Gold

7,5 18,2Alkohol % : Stammwürze %
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33 Weiherer Kräusen Hell **
Kellerbier

Unser Weltmeister 2024
2024 beim World Beer Cup als Bestes Kellerbier der Welt ausgezeichnet, 
handelt es sich beim Weiherer Kräusen Hell um ein helles, naturtrübes 
Zwickelbier, das vor dem Abfüllen mit Jungbier verfeinert wird. Der 
Braumeister spricht hier in der Fachsprache vom „Aufkräusen“. Das Ergebnis 
ist ein süffiges und erfrischendes Bier. Ganz nach gewohnter Weiherer Art.

4,9 11,3Alkohol % : Stammwürze %

34 Weiherer Lager
Lagerbier Hell

Unser Klassiker
Gebraut mit der Kraft der Sonne, golden im Glas. So zeigt sich das Weiherer 
Lager Hell. Im Geruch dominieren getreidige Malznoten, die sich auch im 
ersten Schluck fortsetzen. Dazu gesellt sich recht bald frischer Hopfen, der das 
Bier zu einem ausgewogenen Lager macht. Es klingt leicht herb, mit 
anhaltender Bittere, aber nicht zu vernachlässigenden Malznoten aus. Das 
Bier, das zu jedem Genießer passt.

4,7 11,3Alkohol % : Stammwürze %

35 Weiherer Pils****
Fränkisches Pils

2023 bei den World Beer Awards als Bestes Pils der Welt ausgezeichnet, 
handelt es sich um ein typisch fränkisches Pils in frischem Gelb mit cremig‐
weißem, feinporigem Schaum. Schon in der Nase stechen die grasig‐grünen 
Hopfennoten hervor. Im Antrunk erst spritzig‐rezent zeigt sich sogleich der 
Hopfen mit schönem frischen, leicht zitrusartigen Aroma. Das Weiherer Pils 
behält diese Noten bis zum Schluss und klingt mit angenehmer Bittere feinherb 
aus. Typisch. Fränkisch. Weiherer Pils.

4,7 11,3Alkohol % : Stammwürze %

36 Weiherer Rauch
Rauchbier gold

Unser Rauchiges
Das Weiherer Rauch, das bereits mehrmals mit der Goldmedaille prämiert 
worden ist, besticht nicht nur mit glänzendem goldfarbenen Aussehen, 
sondern vor allem durch seine fein‐würzigen Rauchmalznoten. Allein der 
Geruch lässt sie eindeutig erkennen, doch zeigen sie sich auf ihrem Höhepunkt 
erst beim Genuss. Da kommt der ganze weiche, niemals zu heftige Malzkörper 
zum Vorschein, der eingehüllt ist in die zarten Hopfennoten. Da bleibt der 
Hauch von Rauch auch noch, wenn der letzte Schluck getrunken ist. Ein Bier, 
das auch nicht‐Rauchbier‐Kenner überzeugt.

5,3 12,7Alkohol % : Stammwürze %
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37 Weiherer Rolator
Doppelbock naturtrüb

Anlässlich des 50. Geburtstags von Roland Kundmüller hat sich sein Team 
etwas Besonderes einfallen lassen. Ganz heimlich haben die Mitarbeiter einen 
hellen, naturtrüben Doppelbock eingebraut, der mit Spalter Select hopfen‐
gestopft wurde. Der Name inklusive Wortspiel war auch schnell gefunden: eine 
Mischung aus dem Vornamen sowie der Endung ‐ator für das starke Bier. Und 
das darf nun nicht mehr nur vom Braumeister verkostet werden.

8,8 20Alkohol % : Stammwürze %

38 Weiherer Weizen Hell
Weizenbier

Unser Fruchtiges
In hellem, hefetrüben Bernsteinfarben mit ausgeprägten Noten von Banane 
überzeugt der Geruch jeden Weißbier‐Liebhaber. Im Antrunk weiter fruchtig 
bemerkt man sogleich das weiche Brauwasser, das sich spielend um den 
Gaumen legt. Auch die Süße kommt keinesfalls zu stark, im Gegenteil: Das 
Weiherer Weizen Hell wirkt als erfrischend‐durstlöschender Energiespender 
und klingt mild und weich aus.
 
2024 World Beer Award Silber
International Craft Beer Award Gold 2021,

5,2 12,4Alkohol % : Stammwürze %

39 Weiherer Weizenbock
Weizenbier

Der Weiherer Weizenbock kommt in leuchtendem Bernstein mit einer schönen 
Trübung ins Glas. Sofort fallen die Noten von reifer Orange, Banane und 
Karamell auf. Im Antrunk umschmeichelt die feine Kohlensäure den Gaumen; 
der Eindruck aus der Nase wird fortgesetzt. Malz und Hopfen führen zu einem 
süß‐erfrischenden Spiel der Aromen: Karamell und Zitrone, reife Pflaume und 
Grapefruit. Die Bock‐Stärke tut den Rest und lässt die Bierspezialität wärmend 
und langanhaltend ausklingen.

2024 World Beer Award Silber
World Beer Cup Silber 2024
Finest Beer Selection 2023 92 Punkte

6,8 16Alkohol % : Stammwürze %
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40 Weißenoher Cannabis Club 
Craft Beer (Bio)

Biobiermischgetränk – Vermählung aus Hopfen und Hanf.
(95% Vollbier 5% Hanfquellwasser)
Mit seinem voll im internationalen Trend liegenden Cannabis Club Sud bietet 
die Klosterbrauerei Weissenohe in Zusammenarbeit mit Hanf und Natur 
sowohl dem kreativen Biertrinker als auch dem Hanfliebhaber ein 
erfrischendes Getränk, das in seiner angenehm abgerundeten Art das blumig‐
zitronig‐bittere Hanfblütenaroma als Bereicherung des Biergeschmacks 
vermittelt.
Aroma: citrus, floral, fruchtig, Heu/Gras
Hopfen: 18 Bittereinheiten aus folgenden Sorten, Hallertauer Herkules, 
Hallertauer Tradition, Spalter Ariana
Malz: Bioland Wiener hell

4,9 12Alkohol % : Stammwürze %

41 Weißenoher Classic Export Bioland
Export Bio‐Lager

Unser Classic ist eine Bierspezialität in der Tradition eines Dortmunder Exports. 
Mit eigenem mineralhaltigen Wasser und erlesenen Zutaten in BIOLAND 
Qualität besticht dieses Bier durch harmonischen Einklang aus einer 
ausdrucksstarken und doch milden Hopfennote und gefälligem Malzaroma. 
Untergärig vergoren und anschließend lange gereift, entsteht ein erfrischendes 
Geschmackserlebnis der moderneren Art.
Aroma: ausdrucksstarke Aromahopfung, bernsteinfarben, feinwürzig mit 
Akazienhonig Aromen, hell, zitrale Säure
Hopfen: 27 Bittereinheiten aus den folgenden Sorten, BIO Hallertaueer 
Smaragd, BIO Hallertauer Ariana, BIO Hallertauer Spalter Select, BIO 
Hersbrucker Gebirgshopfen
Malz: Bioland Wiener hell

5 0Alkohol % : Stammwürze %

42 Weißenoher greenMONKey Hersbrucker Biopil
Bio‐Pils (single Hop)

Single Hop untergärige Pilsner Biere in der Festbier/ Imperial Klasse eingebraut 
mit BIOLAND Aroma und Flavourhopfen kaltgehopft.
Aroma: blumige Wiese, Majoran, Melisse, schwarzer Tee auf spritzigem doch 
kräftigem Körper
Hopfen: 34 Bittereinheiten Grundhopfung aus den folgenden Sorten, BIO 
Hallertaueer Smaragd, Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Kalthopfung 
Hersbrucker, Spalter Select
Malz: BIOLAND Pilsner

5,9 0Alkohol % : Stammwürze %
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43 Weißenoher greenMONKey Mandarina Biopils
Bio‐Pils (single Hop)

Aroma: fruchtige Citrusaromen, harzig, kräuterig auf spritzigem doch kräftigem 
Körper
Hopfen: 34 Bittereinheiten 
Grundhopfung aus den folgenden Sorten, BIO Hallertaueer Smaragd, 
Hallertauer Perle, Hallertauer Tradition, Kalthopfung Mandarina Bavaria, 
Spalter Select

5,9 13Alkohol % : Stammwürze %
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